
Ristorante · Pub · Pizzeria · Cucina senza glutine

Birre di qualità rigorosamente senza glutine.
Da abbinare a tutto il nostro menu.

NUOVE BIRRE GLUTEN FREE

PEDAVENA SUPERIOR
SENZA GLUTINE
Creata con cura, adatta per gli intolleranti al glutine che vogliono degustare
una vera birra, dalle qualità organolettiche e dalle sensorialità inalterate.

Alc 5,2%         Bott 33 cl   € 6,00

CARPE DIEM
IPA · SENZA GLUTINE IN LATTINA
Color giallo brillante, schiuma fine e compatta. Al palato il gusto fruttato apre
ad un finale secco e piacevolmente amaro.

Alc 5,7%         lattina 33 cl   € 7,00

VETRA PALE ALE
WEST COAST IPA · SENZA GLUTINE
Finezza del luppolo d’oltreoceano e sensualità di profumi esotici. Premiata
come miglior birra ad alta fermentazione al World Gluten Free Beer Award 2021.

Alc 5,4%         Bott 33 cl   € 7,00

MONGOZO
PREMIUM PILS · SENZA GLUTINE
Equo-solidale, gluten free e biologica certificata. Malto d’orzo, riso e luppolo biologici.
I sentori al naso sono profumati di luppolo, al palato è morbida e delicatamente amara.

Alc 5%         Bott 33 cl   € 7,00

MONGOZO BUCKWHEAT
BLANCHE · SENZA GLUTINE
Bianca di frumento senza glutine. Sentori di coriandolo e buccia d’arancia.
Gusto fresco, fruttato, con note erbacee e speziate. Lieve acidità finale.

Alc 4,8%         Bott 33 cl   € 7,00


